
Vorspeisen

A.	Tom Yam Goong 	 92:-
	 Garnelensuppe mit Kokosmilch, Chilipaste, Limettenblättern,Zitronengras, 
	 Galgant, gelber Zwiebel, Tomaten, Champignons & Koriander.

B.	Tom Kha Gai	 82:-
	 Säuerliche Hühnersuppe mit Kokosmilch, Limettenblättern,
	 Zitronengras, Galgant, gelber Zwiebel, Tomaten, Champignons & Koriander.

C.	Seaside’s Frühlingsrolle 	 51:-
	 Hausgemachte Frühlingsrolle, gefüllt mit Hähnchenhack, Glasnudeln,
	 Weißkohl, Lauch, Karotte – serviert mit süßer Chilisauce & 
	 eingelegtem Gemüse.

D.	 Mini-Frühlingsrollen 	 51:-
	 5 kleine vegetarische Frühlingsrollen mit süßer Chilisauce & 
	 eingelegtem Gemüse.

E.	Taad Maan Gai 	 92:-
	 Frittierte, würzige Hähnchenbällchen – serviert mit süßer Chilisauce & 
	 zerstoßenen Erdnüssen.

Gegrillt 
(Serviert mit Reis)

1.	Satay	 144:-
	 4 Hähnchenspieße serviert mit Erdnusssauce & eingelegtem Gemüse.

2.	Moo Ping	 154:-
	 Schweinenacken am Spieß, serviert mit Seaside’s Soße, Koriander &
	 eingelegtem Gemüse.

3.	Nue Yang	 165:-
	 Flanksteak am Spieß, serviert mit Seaside’s Soße, Koriander &
	 eingelegtem Gemüse.



Frittiertes
(Serviert mit Reis)

4a.	Mini-Frühlingsrollen	 103:-
		  11 kleine vegetarische Frühlingsrollen, serviert mit süßer Chilisauce & 
		  eingelegtem Gemüse.
		  Hinweis: 13 Stück ohne Reis.

4b.	Seaside’s Frühlingsrollen 	 144:-
	 	 3 hausgemachte Frühlingsrollen mit Hähnchenhack, Glasnudeln, 
		  Weißkohl, Lauch & Karotte. Serviert mit süßer Chilisauce & 
		  eingelegtem Gemüse.
		  Hinweis: Auch glutenfrei erhältlich  149:-

5a.	Seaside’s Wings (Glutenfrei)	 149:-
		  Würzige Hähnchenflügel mit Seaside’s Sauce, Koriander & Gemüse.
		  Seaside’s Sauce = Palmzucker, Knoblauch, Koriander,Fischsauce &
		  Tamarinde. 
5b.	Popcorn chicken (Glutenfrei)	 149:-
		  Frittierte, panierte Hähnchenstücke mit süßer Chilisauce &
		  eingelegtem Gemüse.

6.		 Goong Ha	 175:-
		  Frittierte Garnelenrollen, serviert mit süßer Chilisauce oder 
		  Erdnusssauce & eingelegtem Gemüse. 
7a.	Knoblauch-Rippchen	 175:-
		  Frittierte Rippchen mit geröstetem Knoblauch, serviert mit
		  Chilisauce & eingelegtem Gemüse.

7b.	Cha-Cho	 175:-
		  Knuspriger Schweinebauch mit süßer Sojasauce oder scharfer
		  Chilisauce & Gemüse.

Suppen 
(Serviert mit Reis)

8.		 Tom Kha Gai	 144:-
		  Säuerliche Hühnersuppe mit Kokosmilch, Limettenblättern,
		  Zitronengras, Galgant, gelber Zwiebel, Tomaten, Champignons & Koriander.

9.		 Tom Yam Goong	 175:-
		  Säuerliche Garnelensuppe mit Kokosmilch, Chilipaste, Limettenblättern, 
		  Zitronengras, Galgant, gelber Zwiebel, Tomaten, Champignons & Koriander.



	 Ab Nr. 10 - 28 Wählbar mit:
	 Vegetarisch/Tofu/Huhn/Schweinenacken 	 144:-
	 Garnelen/Tintenfisch/Rind	 175:-

Eintöpfe 
(Serviert mit Reis)

10.	Kaeng Massaman
	 Massaman-Curry mit Kokosmilch, Kartoffeln, gelber Zwiebel & Erdnüssen.
11.	 Kaeng Panang
	 Panang-Curry mit Kokosmilch, Limettenblättern, Paprika & gelber Zwiebel.
12.	Kaeng Kheo Hwan
	 Grünes Curry mit Kokosmilch, Zucchini, Bambussprossen & Thai-Basilikum.
13.	Kaeng Daeng 
	 Rotes Curry mit Kokosmilch, Zucchini, Bambussprossen & Thai-Basilikum.

Wokgerichte 
(Serviert mit Reis)

14. Phad Khing
	 Pfannengericht mit Knoblauch, Ingwer, gelber Zwiebel, Lauch, Paprika &
	 Champignons in Austernsauce.
15. Phad Pong Ka Ree
	 Pfannengericht mit Paprika, Ei, gelber Zwiebel, Lauch & Sellerie in Curry
	 & Austernsauce.
16. Phad Preo Hwan
	 Stir-fried paprika, onion, carrot, cucumber, tomatoes & pineapple,
	  with sweet & sour sauce.
17. Phad Satay
	 Pfannengericht mit Paprika, gelber Zwiebel, Karotte & Weißkohl in Erdnusssauce.
18. Phad Med Mamaung
	 Pfannengericht mit Paprika, gelber Zwiebel, Frühlingszwiebel & Cashewkernen in 	 		
	 Chilipaste & Austernsauce.
19. Phad Kaprao
	 Pfannengericht mit Paprika, gelber Zwiebel, Thai-Basilikum, Knoblauch, frischen 	
	 Chilis & Austernsauce.
20. Phad Phed
	 Pfannengericht mit Paprika, gelber Zwiebel, Bambussprossen & Thai-Basilikum
	 in roter Currypaste.



21.	 Phad Phak Ruam
	 Pfannengericht mit Knoblauch, Paprika, gelber Zwiebel, Weißkohl, Karotte, 	 		
	 Brokkoli, Lauch & Champignons in Austernsauce.
22a. Phad Nam Prik Pao
	 Pfannengericht mit Paprika, gelber Zwiebel, Brokkoli & Thai-Basilikum in 	 		
	 Chilipaste, Knoblauch, frischen Chilis & Austernsauce.
22b. Phad Prik-Thai Damm
	 Pfannengericht mit Paprika, gelber Zwiebel, Karotte & Champignons in 
	 Knoblauch, schwarzem Pfeffer & Austernsauce.

Gebratener Reis
23.	 Khao Phad 
	 Gebratener Reis mit Ei, Zwiebel, Brokkoli, Tomate, Karotte – garniert mit 			
	 weißem Pfeffer & Koriander..
24a.	Khao Phad Sabbarod
	 Gebratener Reis mit Ei, Zwiebel, Frühlingszwiebel, Ananas & Cashewkernen in 	
	 Curry & Austernsauce.
24b. Khao Phad Nam Prik Pao
	  Gebratener Reis mit Chilipaste, Knoblauch, frischen Chilis, Brokkoli, gelber 	 		
	 Zwiebel, Paprika, Thai-Basilikum & Austernsauce.
24c. Khao Phad Kaprao
	 Gebratener Reis mit Ei, Knoblauch, frischen Chilis, Paprika, Zwiebel, Thai-	 		
	 Basilikum & Austernsauce.

Nudeln
(Ohne Reis)

25.	 Pad Thai (Glutenfrei)
		  Gebratene Reisnudeln mit Ei, Lauch & Sojasprossen in Tamarindensauce, 
	 	 garniert mit zerstoßenen Erdnüssen.
26.	 Phad See Ew
		  Gebratene breite Reisnudeln mit Ei, Brokkoli, Weißkohl & Karotte in dunkler 			
	 	 Sojasauce garniert mit weißem Pfeffer
27.	 Phad Mee
		  Gebratene Eiernudeln mit Weißkohl, Karotte & Lauch in süßer Chilisauce & Sesamöl.



28.	 Phad Woon Sen
		  Gebratene Glasnudeln mit Ei, Weißkohl, Karotte, Lauch, Tomate & Sellerie 
		  in Austernsauce.

29.	 Seaside’s Phad Woon Sen	 185:-
		  Gebratene Glasnudeln mit Garnelen, Muscheln, Tintenfisch, gelber Zwiebel, Paprika,	 	
	 	 Brokkoli & Thai-Basilikum in Knoblauch, frischer Chili, Chilipaste & Austernsauce.

Salate 
(Serviert mit Reis)

30. Yam Thaley	 185:-
	 Säuerlich & scharf – gemischte Garnelen, Muscheln, Tintenfisch mit 
	 frischer Chili, Tomate, Sellerie, Zwiebel & Koriander.

31.	 Laab Gai/Moo	 165:-
	 Säuerlich & scharf – Hähnchenhack oder Schweinehack mit 
	 Chiliflocken, roter Zwiebel, Frühlingszwiebel, mexikanischem 
	 Koriander & geröstetem, zerstoßenem Reis.

32.	Yam Nue	 175:-
	 Säuerlich & scharf – Rindfleischsalat mit frischer Chili, Chilipaste, 
	 Zwiebel, Tomate, Sellerie & Koriander.

33.	Som Tam Goong 	 195:-
	 Scharfer & säuerlicher Papayasalat mit grüner Papaya, Karotte, 
	 Knoblauch, frischer Chili, Tomate, Garnelen & zerstoßenen Erdnüssen.

34.	Seaside’s Special Seafood	 228:-
	 Gemischte Garnelen, Muscheln, Tintenfisch & Maiskolben mit 
	 Seafood-Sauce, Knoblauch & Chilipaste, serviert mit geröstetem 
	 Knoblauchbrot (ohne Reis).

Desserts

A.	 Hausgemachtes Kokoseis & frittierte Banane	 92:-
	 Mit Kokosraspeln & Sesam bestreut, garniert mit Ahornsirup.

B.	 Frittiertes Vanilleeis mit Schokosauce	 92:-
	 Auf Schokosauce serviert, garniert mit Schlagsahne & 
	 Erdbeermarmelade. Hinweis: Auch glutenfrei erhältlich  102:-

Allergisch? Bitte informieren Sie das Personal bei Ihrer Bestellung!



*Getränke*
Bier
Carlsberg Hof 33 cl. 4,2%	 55:-
Carlsberg Export 33 cl. 5,0%	 65:-
Chang 65 cl. 5,0%	 89:-
Singha 33 cl. 5,0%	 65:-
Singha 65 cl. 5,0%	 89:-
Staropramen 33 cl. 5,0%	 69:-
Staropramen 50 cl. 5,0%	 79:-
Falcon 50 cl. 5,2%	 65:-
	Falcon Fassbier 40 cl. 5,2%	 59:-
	Falcon Fassbier 50 cl. 5,2%	 69:-
Mariestad 3,5 %	 60:-
Mariestad 5,3 %	 69:-
Eriksberg 5,3 %	 69:-
Ipa (A Ship Full Of Ipa) 5,8 %	 69:-

Wein	 Glas/Flasche
W	eißwein, Vina Maipo         	 65:-/260:-
	Rotwein, Vina Maipo	 65:-/260:-
Rotwein, Casillero Del Diablo	 75:-/300:-
Rosé wein, Vina Maipo	 65:-/260:-
Rosé wein, Puy Cheri Rosé 	 85:-/340:-
W	eißer Schaumwein, Prosecco (Bio) 20 cl. 	 110:-

Cider 

Kopparbergs 33 cl. 4,5%	 58:-
Kopparbergs 50 cl. 4,5%	 65:-
Sommersby 33 cl. 4,5% 	 65:-



Alkoholfrei

A Ship Full Of IPA 	 49:-
Carlsberg 	 49:-
Cider	 49:-
W	eißwein, Jocobs Creek 	 55:-/Glas
	Rotwein, Jacobs Creek	 55:-/Glas

Kalte Getränke

Festis 	 18:-
Pepsi, Pepsi Max, Zingo, 7 UP, u. a. 33 cl	 25:-
Cola, Cola Zero, u. a. 50 cl	 32:-
	Eiskaffee 	 47:-
Chadam-Yen (Thailändischer Eistee)	 42:-
Cha - Manao (Thailändischer Eistee mit Limette)	 47:-
Cha-Nom (Thailändischer Eistee mit Milch)	 47:-

Heiße Getränke

Tee		 25:-
Kaffee 	 30:-
Cappuccino 	 40:-
Chai Latte	 40:-

Doggybag	 10:-

*Herkunftsländer unserer Zutaten*
	Hähnchenfilet – Brasilien (Halal)
	Kalbsuntererschale – Dänemark (Halal)
	Schweinenacken – Deutschland
	Garnelen – Indien/Vietnam
	Tintenfisch – China
	Grüne Miesmuscheln – Neuseeland 


